
L U N C H  &  D I N E R

GR AND CAFÉ •  RESTAUR ANT

K A ASPL ATEAU
k le t senbrood – k rokante wa lnoten – 

roz i jnen jam 17, 50

CRÈME BRÛLÉE
amande l  – van i l l e - i j s  13 , 50

PROFITEROLES
crème Su i s se – pure choco ladesaus  13 , 50

PISTACHE- I J S
gesu i ke rde p i s t achenoten – o l i j fo l i e  10 , 0 0

DAME BL ANCHE
van i l l e - i j s  – choco lade – 

gek a r ame l l i see rde amande len  12 , 50

DE DOOS VAN LOOS
l a a t  j e  ve r r a s sen door onze

se lec t ie  choco ladet r u f fe l s  2 , 2 5 pe r s tu k

KOFFIE
Kof f ie  	 3 ,75
Cappucc ino 	 4 ,10
Espresso	 3 ,75
Dubbe le espresso	 4 ,90
F la t  wh i te 	 4 ,95
Espresso macch ia to 	 3 ,95
Lat te macch ia to 	 4 ,75
Kof f ie  ve r keerd 	 4 , 25
Amer icano 	 3 ,75
Soja -  of  haverme lk                                    +0 , 50

SPECIALS
I r i sh cof fee	 9,75
Span ish cof fee 	 9,75
I t a l i an cof fee 	 9,75
French cof fee 	 9,75
Sa l ted Car ame l  E spresso Mar t in i  	 12 , 50

THEE
Diver se smaken	 3 ,75
Munt thee 	 4 ,70
Gember thee 	 4 ,70

K O F F I E  &  M E E R

D E S S E R T S

 vegan -   vega
Onze ge r e ch ten kunnen a l l e r genen beva t ten .  Wens j e 
daa r  mee r  i n fo r ma t i e  ove r ?  Vraag het  aan de ke l ne r !

joie de vivre



L U N C H
tot  17: 0 0

V I S

CAESAR SAL ADE
roma ines la  – gekook t  e i  – cr i spy bacon – 

Pa r mezaanse k a a s  – crou tons – ans jov i sd res s ing 15 ,75 
gegr i l de k i p  +5 , 50

NIÇOISE SAL ADE
gegr i lde ton i jn  – k a s tee la a rdappe l  – 

ha r i cot s  ve r t s  – o l i j ven – 
a r t i s jok – ans jov i s  21, 50

 GRIEKSE SAL ADE
fe t a  – Ka lamat a -o l i j ven – rode u i  – 

r egenboog tomaat jes  16 , 50

F INES DE CL AIRES
Taba sco – c i t roen – 

s j a lot v ina ig r e t te 
4 ,95 p e r  s t u k  29, 50 ½  d o z i j n

CREUSES
Taba sco – c i t roen – 

s j a lot v ina ig r e t te
4 , 50 p e r  s t u k  26 , 0 0 ½  d o z i j n

GEGR ATINEERDE CREUSES
va n a f  3  s t u k s

ho l l anda i sesaus – sp ina z ie  – 
Pa r mezaanse k a a s  32 , 50

  FR ANSE FRIETJES
 mayona i se  5 ,75

  FR ANSE FRIETJES
t r u f fe l  – Pa r mezaanse k a a s  7, 0 0

  SPAGHETTINI
ol i j fo l i e  – k nof look – 
pe te r se l i epes to  6 , 50

  BOTERSL A
aa rdappe lk rokant  – g roene k r u iden – 

v ina ig r e t te  6 , 50

  HARICOTS VERTS 
roomboter – ha ze lnoot  6 , 50

   GROENE ASPERGES 
ho l l anda i sesaus  7,75

CARPACCIO
r under lende – Pecor ino – b ies look – 

t r u f fe lmayona i se – spek zou t  16 , 50

HOLL ANDSE GARNALENCOCKTAIL
k rops la  – k la s s ieke cock t a i l s aus – 

b r ioche  21, 50

GANZENLEVER
abr i koos – b r ioche – s j a lot tencompote  23 , 50

STEAK TARTA AR
k apper t je s  – b ies look – crou tons  17, 50

NOORDZEEKR AB
avocado – yuzu – ch i l i  –  v inge r l imoen 21, 50

  ARTIS JOK
t r u f fe l a a rdappe l  – v ina ig r e t te – 

schu im van Pa r mezaanse k a a s  16 , 50

KREEFTENBISQUE
b ies look – crème f r a î che  15 , 0 0

COQUILLES
aa rdappe lcr ème – ha ze lnoot – 

beur re no i se t te  18 , 50

  BRIOCHEBROOD 
zeewie r bote r  – o l i j fo l i e  – tomatensa l s a  9, 50

A ARDAPPELCHIPS 
zeezou t – crème f r a î che – k av ia a r  Bae r i  9, 50

CAPPUCCINO van k reef t  7, 50

IBÉRICO BELLOTA 
75  g r 17, 50

 BELL A DI CERIGNOL A-OLI JVEN 6 , 50

O E S T E R S

BRITSE FAMIL IE -WEEKENDKL ASS IEKER
va n a f  2  p e r s .  |  S u n d a y  o n l y

roa s t  beef  – k rokant  bu ik spek – Yor k sh i r e pudd ing – 
goudgeroos te rde a a rdappe l t je s  – ha r i cot s  ve r t s  – 

pommes duchesse – g r av y  29, 50 p . p

V L E E S

V E G G I E

TONGSCHAR À L A MEUNIÈRE
groene k r u iden – c i t roen – 

roomboter  32 , 50

LINGUINI MET KREEFT
½  k r e e f t

romige k reef tensaus – ke r ve l  39, 50

DOR ADE
Tha i se ba s i l i cum – l imoen – 

tomatensa l s a  27, 50

GEGRILDE TONI JN
spaghet t in i  – k napper ige venke l  – 

k nof look – ch i l i peper  29, 50

BL ACK COD
miso – ha j i k ami  – mi r in  32 , 50

F I SH & CHIPS
rodewi jna z i j n  – r av igot tesaus – 
ga zpacho van doper w ten  22 , 50

BL ACK ANGUS BURGER
bote r s l a  – gedroogde tomaat  – 

pa t a negr a – ge rook te u ienmayona i se  18 , 50

TOURNEDOS
Made i r a jus  – crou ton – t r u f fe l  38 , 0 0

ganzen leve r  +9, 50

BAVETTE
2 2 0  g r

groene peper saus  29, 50

SATÉ AJAM
gegr i lde k ippend i j  –  k napper ige 

w i t tekoo l sa lade – munt – p inda – 
ch i l i  –  emping  22 , 50

EENDENBORST CANARD
s ina a sappe l  – g roene peper – 

w i t te por t  27, 50

  MISO-AUBERGINE
fe t a  – zoeteaa rdappe lcr ème – 

pete r se l i epes to – pompoenp i t ten – 
g r anaa t appe l  23 , 50

  R AVIOLI VAN PADDENSTOELEN
schu im van Pa r mezaanse k a a s  – 

sp ina z ie  – wa lnoot  22 , 50 

V O O R

S U N D A Y  R O A S T
o p  re se r ve ri n g  |  re se r ve e r  o nl i n e

S I D E S

UITSMI JTER 
ham ,  k a a s  of  spek v. a .  13 , 50

ROEREI 
t r u f fe l  – l en te -u i  – 

Rot te rdamse oude k a a s  13 , 50

EGGS BENEDICT
br ioche – boerenham – 

ho l l anda i sesaus  17, 50 
gerook te za lm  +2 , 50

RUNDVLEESKROKETTEN 
b r iochebrood – mos te rd 11, 50

f r i e t  i n  p laa t s  van brood  +2 , 0 0

GARNALENKROKETTEN 
b r iochebrood – r av igot tesaus  17, 50

f r i e t  i n  p laa t s  van brood  +2 , 0 0

PITABROODJES 
k ip  – ch i l imayona i se  14 , 50 

f r i e t  +3 , 0 0

CLUBSANDWICH 
k a l koen – spek – e i  – tomaat  – 

k rops la  – k r u idenmayona i se  15 , 0 0

12-UURTJE VLEES
soep - r undv leesk roket  -  sp iege le i 

met bacon 16 , 0 0

12-UURTJE V I S
soep -  ga r na lenk roket  -  sp iege le i 

met ge rook te z a lm 17, 50

CARPACCIO
r under lende – pecor ino – b ies look – 

t r u f fe lmayona i se – spek zou t 17, 50

  AVOCADO SMASH
bur r a t a – tomaat  – r uco la  13 , 50

gerook te za lm  +2 , 50

E I T J E S S P E C I A L S

S A N D W I C H E S

L O O S  B I T E S

S A L A D E S

D I N E R
d e  h e l e  d a g


